
 

 
Eser ATAY                                    

Email: eseratay@gmail.com 

Eğitim Bilgileri: 

II.Lisans: 

2016 İstanbul Üniversitesi Tarih Bölümü(A.Ö)Aktif 

Yüksek Lisans 

2013 Yeditepe Üniversitesi, İletişim Fakültesi,Bütünleşik Pazarlama İletişimi Yönetimi 

Programı 

Tez:Coğrafi İşaretlemenin Pazarlamaya Etkisi 

Lisans: 

2009 Yeditepe Üniversitesi,Güzel Sanatlar Fakültesi,Gastronomi ve Mutfak Sanatları 

Bölümü Yüksek Onur ve 3.lük derecesi. 
2006 Yeditepe Üniversitesi,Güzel Sanatlar Fakültesi,Tiyatro Bölümü 

1984 Ali Dilmen Lisesi 

 

İş Deneyimleri : 

2020                     İstanbul Bilgi Üniversitesi,İstinye Üniversitesi teorik ve uygulama 

dersleri. 

   

2019                    İstanbul Bilgi Üniversitesi,Doğuş Üniversitesi,İstinye Üniversitesi 

teorik ve uygulama dersleri. 

2018                    İstanbul Bilgi Üniversitesi,İstinye Üniversitesi,İstanbul Aydın 

Üniversitesi teorik ve uygulama dersleri 

2017                    Nişantaşı Üniversitesi (Yiyecek Tarihi ve Coğrafyası,Türk Yöresel 

Mutfakları ,Zeytin ve Zeytinyağı Dersleri) 

2017                    İstanbul Bilgi Üniversitesi(Yiyecek Tarihi ve Coğrafyası,Mutfak 

Terminolojisi,Yöresel Mutfaklar Dersleri) 

2016                    İstanbul Bilgi Üniversitesi(Yiyecek Tarihi ve Coğrafyası,Mutfak 

Terminolojisi Dersleri) 

2015                    İstanbul Bilgi Üniversitesi(Gastronomi Bilimine Giriş Dersi) 

2015                    Nişantaşı Üniversitesi (Yiyecek Tarihi ve Coğrafyası,Türk Yöresel 

Mutfakları Dersleri) 

2014                    Nişantaşı Üniversitesi (Yiyecek Tarihi ve Coğrafyası,Türk 

Mutfağı,Mutfak Uygulamaları Dersleri) 

2010-2013          Yeditepe Üniversitesi, Güzel Sanatlar Fakültesi,Gastronomi ve Mutfak 

                            Sanatları Bölümü(Uygulama Dersleri) 

2010                    Sakarya Grand Hotel Pastane Şefi  

2009                    İstanbul Marriott Asia 

mailto:eseratay@gmail.com


2009                    Fleck Backerei (Almanya) 

 

 

                             

Proje ve Kazanımlar: 

 

• Kasım 2017 IJSES  Yayın no:17-46 Investigation of Local Cuisine Culture in 

Turkey by Regions and The Importance in Rural Tourism   

    

• Mayıs 2017  6.UlusalKırsal  Turizm Kongresi(Bildiri) 

 
• 2018 MARSA Pasta Süsleme Teknikleri Eğitimi 

 

• Mayıs 2016  5.Ulusal Kırsal Turizm Kongresi(Bildiri) 

 

• Şubat  2015    Pearson – BTEC Eğitim Semineri,Eğitmen Sertifikası 

 
• Nisan 2014 Şifa Üniversitesi Zeytinyağı ve Sağlık Sempozyumu(Bildiri) 

• 2013 Finlandiya, Belçika, Italya,Hollanda ve Türkiye tarafından organize 

edilen Grandma’s Design Projesi 

 

• 2011 Sağlık Bakanlığı tarafından düzenlenen ‘’Obezite’’konulu reklam 

kampanyası. 

• 2010   Mezuniyet Projesi ‘’Türkiye’de Beyaz Peynirin Endüstriyel ve Geleneksel 

Kullanımı’’ 

• 2009   Food Events and Communication Workshop  ‘İstanbul Yeditepe Yedi 

Mutfak’ 

• 2008  Yeditepe Universitesi ve İstanbul Büyükşehir Belediyesi tarafından 

yürütülen ‘Darülaceze Sakinlerinin Beslenme Alışkanlıkları’Projesi Türkiye 

1.liği,Avrupa 2.liği 

 

Yabancı Diller: 

       İngilizce (iyi),  Fransızca (orta),Almanca(orta) 

      

       İlgi alanları: Müzik, Mutfak,Kayak,Dalış 

       

       Üyelikler, Dernekler  : Türkiye Aşçılar ve Pastacılar Konfederasyonu Bilim Kurulu 

                                               Sakarya  Kafkas Kültür Derneği  

                                               Kadıköy Kafkas Kültür Derneği 

                                               Türkiye Sualtı Sporları ve Uluslararası Sualtı Dalış                                                                              

                                               Federasyonu Açık Deniz Dalış Lisansı                             

                                                 

 

Referans:Gerekirse verilecektir 


