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Arastirma Alanlari:

Mutfak Teknikleri
Gastronomide Reaksiyonlar
Pastacilik

Dunya Mutfaklari

Yemek Stilistligi

Soguk Mutfak

Soslar

Stoklar ve Corbalar

Dersler:

Kesme ve Pigirme Teknikleri
Soslar, Stoklar ve Corbalar
ileri Pastacilik

Pastacilikta Sisleme Sanati
Dunya Mutfaklari 1

Dunya Mutfaklari 2

Soguk Mutfak

Basic Skills in Gastronomy
Soguk Mutfak

Basic Knowledge in Gastronomy
Klasik Mutfak Teknik ve Becerileri
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